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GAGGIA VETRO

Les premières notes sonnent. Les émotions nous emportent
devant Vetro, pure élégance, tradition et histoire. Icône des
meilleurs expressos italiens, Vetro est connue dans le monde
entier pour sa haute qualité et grande fiabilité, associées à une
technologie novatrice.

Découvrez le rythme entraînant et hypnotique de votre café. Un
goût capable d’éveiller votre imagination.

Devant Vetro, les mots manquent : son design est élégant, son
verre trempé s’adapte à n’importe quelle ambiance et sa saveur
intense s’exprime dans chaque expresso.

LA TRADITION ITALIENNE
DU CAFÉ AVEC
UN GOÛT DE MODERNITÉ

L’HARMONIE DE L’ÉLÉGANCE
ET DE LA QUALITÉ



FONCTIONNALITÉS MAXIMALES
GAGGIA VETRO

CHAUDIÈRE

MANOMÈTRE

· Chaudière en cuivre avec thermosiphon indépendant et
échangeurs de chaleur pour chaque groupe

· Haute précision
· Design élégant

SORTIE D’EAU CHAUDE

BOUTONS POUSSOIRS

GRILLES CHAUFFE-TASSES

POIGNÉE PORTE-FILTRES

2 BUSES VAPEUR

PIEDS

· 4 sélections de dose programmables et bouton continu
pour chaque groupe
· Boutons-poussoirs capacitifs rétro-éclairés
· Panneau de commandes en verre trempé

· Ergonomique
· Antidérapante

· Système quart de tour

· Protection de tasse sur le plateau
supérieur
· En acier inoxydable

· Deux lances vapeur rotatives en
acier inoxydable
· Système quart de tour

· Résistants à l’usure
· Antidérapants

CARROSSERIE

CYCLE DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE

KIT PORTE-FILTRES POUR DIFFÉRENTS FORMATS DE CAPSULES (EN OPTION)

ZONE DE TRAVAIL ILLUMINÉE PAR LED

VERRE TREMPÉ

· Chassis en acier galvanisé
· Panneau avant en acier inoxydable
· Panneaux latéraux en acier peint

· 95% de la surface de travail en contact avec l’utilisateur final



LES MODÈLES DE LA GAMME
CARACTÉRISTIQUES PRINCIPALES
Vetro est une machine à café expresso qui se distingue par son
design, sa fi abilité et sa haute qualité. Grâce à ses composants
internes et externes, Vetro de Visacrem fait partie des machines
professionnelles les plus sûres du marché.

• 95% de la surface de travail est en verre trempé, matériau
résistant et au comportement maximal contre les biofi lms

• Panneau avant en verre trempé et facile à nettoyer

• Panneau arrière et grille chauff e-tasses en acier inoxydable

• Poignées ergonomiques avec détails chromés

• Robinets vapeur et eau chaude avec système quart de tour

• Châssis en acier galvanisé

• Groupes en laiton de haute qualité de 2,5 kg avec système
d’infusion / extraction

• Boutons-poussoirs capacitifs rétro-éclairés

• Interrupteur général chromé

• Zone de travail éclairée

• Kit porte-fi ltres pour diff érents formats de capsules (en option)

DONNÉES TECHNIQUES

MODÈLES STANDARD

SPÉCIFICATIONS ÉLECTRIQUES ET HYDRAULIQUES

Dimensions
(Hauteur x Largeur x Profodeur)
Hauteur avec grille tasses : ajouter 5cm

Hauteur zone de distribution

Poids

Couleurs

Voltage

Puissance

Capacité chaudière

42 x 73 x 53 cm

93 mm

45 Kg

2

230V/50-60 Hz

3700 W

13 l

47 x 90 x 53 cm

138 mm

62 Kg

2

230V/50-60 Hz

4800 W

18 l

2 GROUPES 2 GROUPES 3 GROUPES3 GROUPES

42 x 90 x 53 cm

93 mm

62 Kg

2

230V/50-60 Hz

4800 W

18 l

47 x 73 x 53 cm

138 mm

45 Kg

2

230V/50-60 Hz

3700 W

13 l

TALL CUPS



Conformément à sa politique de conception progressive des produits, Quality Espresso se réserve le droit de modifier les spécifications.
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